
 
 

Bread パン 
______________________________________________________________________________________________________________ 

Crusty ciabatta w balsamic oil                              9.00                                             
こんがりイタリアンブレッド  バルサミコオイル添え                                 
Garlic ciabatta w balsamic oil               9.90 
ガーリックイタリアンブレッド バルサミコオイル添え 
  

Entrée オントレー（前菜） 
______________________________________________________________________________________________________________

Today’s freshly made soup (waiter will advise)     10.50 
本日のスープ（スタッフにお尋ね下さい） 
 

Fresh Tasmanian oysters:        
タスマニア産オイスター（牡蠣）：         
natural w lemon 
生オイスター レモン添え 
chilled w mango & mint sorbet                            
生オイスター マンゴー＆ミントシャーベット添え  
½ dozen            15.50 
半ダース（6個） 
melrose style kilpatrick                                       
 ベーコン醤油がけ ベークトオイスター   
full dozen            29.00 
1ダース（12個） 
 

Cajun spiced lamb loin, served w roasted capsicum,  
greek feta, black olives and minted yoghurt  (g)                           18.50  
ケージャン風ラムローイン 焼きピーマン、ギリシャフェッ

タ、黒オリーブとミントヨーグルト添え                                            
 

Garlic scented prawns, served w paw paw  
& avocado salsa, topped w baby watercress                      18.00 
ガーリックプローンのパパイヤ添え＆アボカドサルサのベイ

ビークレソン乗せ 
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Vine roasted cherry tomato & bocconcini salad,  
served w fresh basil and sugared balsamic syrup   (v)    16.00 
チェリートマトとボッコチーニチーズのサラダ  
生バジルとバルサミコシロップ添え 
 
 

Salt & pepper calamari, served w Japanese lettuce, 
sweet pickled cucumber and fresh lime                       18.00 
イカ レタス、きゅうりのピクルス、ライム添え 
 
 

Grilled chicken salad, w Italian ham and goat’s cheese,  
finished w semi dried tomato & pine nut dressing     17.50 
チキン、イタリアンハム、ゴートチーズのサラダ 
セミドライトマトとパインナッツのドレッシング 
                
 

 
 
The Melrose seafood platter for two メルローズシーフードプラ
ッター（2名様用） 
______________________________________________________________________________________________________________ 

Fresh local crab, pan fried prawns, seared scallops,  
spiced calamari, smoked salmon and a selection of  oysters,  
served w wok tossed vegetables, chef ’s salad and a trio 
of  dipping sauces  (g)         89.00  
地蟹、炒め海老、searedホタテ、スパイスイカ、スモークサー
モンとオイスター（セレクション）  
炒め野菜、シェフサラダ、3種のディップソース添え 
*Dining Plus Card holders receive a 10% discount on the Seafood Platter 
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Main Course メイン 
______________________________________________________________________________________________________________ 

Chargrilled eye fillet of  beef  w crushed kipfler  
potatoes, truffled asparagus and chef ’s signature jus  34.00 
炭火焼牛アイフィレステーキ ケッパー、ポテト、トリュフ

アスパラガス添え シェフ特性ソース 
(add prawns & scallops)         5.50 
（海老とホタテの追加） 
 

Thyme rubbed lamb rump, served w a roasted cherry  
tomato risotto, onion preserve and merlot jus    33.50 
タイム風味のラムステーキ チェリートマトリゾット、オニ

オンと赤ワインソース 
 

Ginger & soy marinated salmon, served w wok tossed  
pak choy, baby corn and pan fried sesame potatoes    31.50 
生姜醤油サーモン パクチョイ炒め、ベイビーコーンとセサ

ミポテト炒め添え 
 

Slow roasted cinnamon duck leg w a warm potato  
& prosciutto salad, finished w port jus     33.50  
じっくり炙ったシナモンダックのレッグ、生ハムサラダ、ポ

ートワインソース 
 

Roasted pumpkin & ricotta ravioli, w a creamy ragout 
 of  seasonal mushrooms and purple basil  (v,g)   28.50  
ローストパンプキンとリコッタラビオリ、季節のキノコと紫

バジルのクリーミーシチュー添え 
 

Grilled 250g scotch fillet steak, served w roasted mushrooms,  
sautéed potatoes, roma tomato & green peppercorn sauce  36.00  
250ｇスコッチフィレのステーキ ローストマッシュルーム、

ポテトソテー ローマトマトとグリーン胡椒ソース 
 

(add prawns & scallops)         5.50 
（海老とホタテの追加） 
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Oven roasted chicken breast, w sweet potato mash,  
grilled zucchini and a smoked pork belly & saffron cream 29.50 
鶏の胸肉 スイートポテトマッシュ、ズッキーニ炒め、豚バ

ラ燻しとサフランクリーム 
 
 
Mixed leaf  salad w balsamic vinaigrette                                       8.00 
色々葉ものサラダのバルサミコドレッシング 
 

Thick chips w aioli  (g)                                                                 8.00 
太めチップス（ポテト）とアイオリ（ガーリック）ソース 
 
 

Wok tossed vegetables                                                                      8.00 
炒め野菜 
                

(g) contains gluten           (v) vegetarian  
（ｇ）はグルテンを含みます 

（ｖ）はベジタリアンメニューです 
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